
	
	
	
	
	
	
	
	
	

En italiensk vin- & cocktailbar	
med hjärta för det italienska köket	

	
	

ANTIPASTI & SNACKS	
	

Marinerade oliver 65	
	

Tre sorters charkuterier 125	
	

Tre sorters ostar 145	
Med fröknäcke och marmelad	

	

Birra & Fernet Branca 90	
Liten ljus lager med 2cl Fernet	

	
	
	
	

Affettati misti 265 (perfekt för 2pers)	

Chark, ost & oliver tillsammans med  
ciabatta, fröknäcke, marmelad & aioli sås	

	

Nocellara oliver 60	
	

Rostade marconamandlar 60	
	
	
	
	

Alla våra viner	
finns på glas	

	
	
	
	

Den perfekta fördrinken	

NEGRONI…….125	
Gin - Campari - Vermouth	

	
	

Personalen tipsar	

	

 
Tanqueray’s G & T	

Gin & Tonic på flaska	
(perfekt för 2pers)	

	
	

Bellini på flaska	
En Italiensk klassiker i glaset?	
  
               

150       475 	
	
	

	
Allergi? Fråga personalen!	

	
	



	

Pinsa Romana 
 

  
Härstammar från Rom, är oval till formen och görs på en mix av surdeg, vete, soja & rismjöl. Krispig 
på utsidan, mjuk på insidan. Nästan som pizza, fast ändå inte. Vår ”rosmarin och vitlök” är perfekt 

som tilltugg, medans en Salami passar sig kanske bättre som en middag.  
Är ni flera, ta en varsin och dela på dem.  

 
”Delad glädje är dubbel glädje” - Leonardo Sciascia 

 
 
Rosmarin & vitlök  
Olivolja, vitlök, rosmarin och parmesan …………………………………135 
  
Salami  
Tomatsås, mozzarella & salami……………………………………………….….155 
  
Gambero 
Tomatsås, mozzarella, chili och vitlöksmarinerade tiger räckor,  
cocktail, tomatbasilika…………………………….…………………………….195 
 
Bianco 
Creme fraiche, mozzarella, svamp, chili, vitlök & basilika………….….155 
 
Chévre 
Crème fraiche, mozarella, chèvre ost, päron, valnötter och 
honung………………………………………………………………………….…….185 
 
 
 
 
Var med och gör oss bättre. Berätta vad ni tycker & tänker, vi lyssnar mer än gärna! 



	
	

FÖRRÄTTER	
	
	

Bruschetta di pomodoro	
Olivstekt bröd med finhackad tomat, basilika, toppas med balsamico och parmigiano ost....119	

	
Burrata med persikor	
Burrata ost, inlagda persikor, grillat bröd, olivolja, chiliflakes och mynta.    
……………...……………………………………………………….…………………………….139	

	
Caprese	
Mozzarella med tomater, grillat bröd, basilikaolja & balsamico……………………………..…...115	

	
Bruschetta di aioli 
Olivstekt bröd med basilika och parmigiano ost, serveras med aioli sås……………………….…...99	

	

VARMRÄTTER	
	

Cannelloni	
Fyllda med ricotta & spenat. Gratinerade  i tomat och parmesansås.  
Serveras  med en sallad………………………………………………………………………199 
 
Risotto ai Funghi 
Risotto med variation på svamp toppad med permigiano ost……………… ………..…………199 
 
Carbonara Classico	
Spaghetti med stekt bacon, vitt vin, grädde, lök, vitlök,  
persilja toppad med parmigiano ost……………………………………………………. 199 
 
Spaghetti Frutti di Mare	
Spaghetti med bläckfisk, venusmusslor, räkor, basilka, chilli, vitt vin, olivolja 
toppad med parmigiano ost ………………………………………………………………..249	

 
Gnocchi al Ragu	
Mustig ragu med högrev, tomat, selleri, morot & massa kärlek  
toppad med parmigiano ost………………………………….…………………………..…249	

	
Pappardelle con filetto di manzo	
Pappardelle med strimmlad oxfilé i krämig gräddsås toppad med parmeganio ost……… . 249	

	
	

Filetto di Manzo 
Svensk hängmörad oxfilé som serveras tillsammans med 
färsk ungsbakad potatis & parmesansås ………………………………………………….349 
 

Allergi? Fråga personalen!



	
	
	
	

Desserter	
	
	

Pannacotta con frutta	
Vaniljpannacotta tillsammans med bär……………………………………………………..….……95 
 
Tiramisù	
Mascarpone, savoiardikex, kaffe & amaretto…………………………………………………..…115	

	
Tartufo nötkrokant	
Italiensk hasselnötsglass med kärna av chokladsås, dekorerad med karamelisade 
hasselnötter………..………..……………………..………………….……………………….….…120 
 
Tartufo limoncello	
Italiensk citronglass med kärna av limoncellocreme……………………………………………120	

	
Affogato al caffè	
Vaniljglass dränkt i espresso………………………………………………………………………….85	

	
	
	
	

Stänkare till kaffet?	

Fråga efter avecmenyn	
	
	
	
	
	
	

Varma Drycker	
	
	

Bryggkaffe………………………………30 

Espresso……………………………28/32 

Americano………………………………34 

Cortado…………………………….……36 

Cappuccino………………………….…38 

Caffe Latte…………….……………..…40 

Varm Choklad……….…………………45	

Med vispgrädde	
	

Te………………………..……………….30	
Svart - Grönt - Rött - Frukt	

After Dinner Cocktails	
	
	

Espresso Martini………………135	
Vår egna twist på en nutida klassiker. Vi mixar 
Yellow eye - kaffeinfuserad rom, Galliano, espresso, 
farin & chokladbitters	
	
Menta Hot Chocolate………135 
Varm choklad med smakrik och fyllig branca menta 
och självklart en stor portion färsk grädde	
	
Varadero……………………………135 
Väldigt italienskt och fasansfullt mumsigt. Lagrad 
grappa, amaretto, farin, varmt kaffe & lätt skakad grädde	
	
Caffé Nero…………………………135 
”En stor hot shot” - Galliano, farin, varmt kaffe &	
lätt skakad grädde på toppen	
	

Presentkort	
Vill ni bjuda någon på en upplevelse 
och samtidigt stötta oss?	
Köp presentkort

 


